[bookmark: Учебно-методическое_и_информационное_обе]Учебно-методическое и информационное обеспечение образовательного процесса реализации 
дополнительной профессиональной программы 
повышения квалификации
«Современные подходы к организационно-управленческой деятельности
в сфере общественного питания»

Учебно-методические и информационные ресурсы института обеспечивают проведение аудиторных занятий (лекций, практических и семинарских, консультаций и т.п.).
Реализация данной дополнительной профессиональной программы повышения квалификации обеспечивается учебно-методическими и информационными ресурсами:
· электронно-библиотечная система;
· библиотека;
· информационно-справочная система «Консультант плюс»;
· ресурсы Интернет;
· учебно-методическое обеспечение
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